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PPCouvert 

Tártaro de carpa, amêndoa e leche de tigre  
Carp tartare, almond and “leche de tigre”

Cação em escabeche  | Pickled dogfish

Rissol (uni.)  

Sopa | Soup

Pica-pau do Moagem  
Moagem-style “pica-pau”

Ensopado de borrego | Lamb Stew

Açorda do rio |  River Style “açorda”

Migas de coentros, juba de leão e cenoura 
Coriander migas, lion’s mane mushroom and carrot

Carret de porco preto e arroz de enchidos 
Black pork rack with cured sausage rice

Naco de vitela | Veal steak

Lucio perca, xerém e ovas do rio 
Pike-perch, “xerém” (cornmeal) and river roe 
 
Cabeça de xara, laranja e cremoso de coentros 
“Xara” head, orange and coriander cream

Migas (Seasoned Bread Crumbs)

Couve na brasa | Chargrilled cabbage

Chocolate, bolota e cogumelos  | Chocolate, acorn and mushrooms

Pastel de grão  | Chickpea pastry

Medronho, amêndoa e requeijão  | Medronho, almond and fresh cheese
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MENU DESGUSTAÇÃO  

60€
Menu para adultos, sem bebidas, na cozinha. 
Adult menu, without drinks, exclusively in the kitchen.

CARTA 


