
 

 

 

PIZZA CRUNCH 

Margherita  

Molho de tomate pelado italiano, mozzarella fior di latte, manjericão 

Genovese 

Mozzarella fior di latte, pesto caseiro, tomate cherry confit, manjericão, 
Parmigiano Reggiano DOP 18 meses 

Amatriciana 

Mozzarella fior di latte, molho amatriciana, guanciale romano torrado, fondue 
fresco de Pecorino Romano DOP, manjericão fresco. 

Diavola  

Mozzarella fior di latte, molho de tomate pelado italiano, salame Napoli picante, 
queijo scarmorza, pasta de nduja  

Creme de avelã e chocolate 

Creme de chocolate caseiro e açúcar confeiteiro 

 

PASTA ITALIANA 

GNOCCHI DE BATADA 

Gnocchi com pesto de “Arte Bianca” 

Gnocchi com molho de tomate fresco e manjericão 

Gnocchi  Amatriciana com guanciale Romano DOP 

 

FINGHER FOOD 

Pão doce a fermentação natural com salame Milano e maionese caseira 

Pão doce a fermentação natural com presunto de Parma 18 meses de cura 

 

 



SOBREMESA 

Veneziana com Creme de avelã e chocolate 

Veneziana com creme confeiteiro e granola de pistache 

Tiramisú feito em casa 

 

BEBIDAS 

Cerveja Artisanal Dois Corvos 

Vinho Italiano  biológico Natural – Prosecco, Pinot Grigio, Nero D’avola 

Kombucha Artisanal 

Refirgerantes  

 

 


