
SAZONAL, SAUDÁVEL, FRESCO E CASEIRO! 
COCKTAIL BAR, CAFÉ E SUMOS NATURAIS

instagram: faunafloralisboa
tiktok: faunaflora.tiktok

GRANOLA & 
SMOOTHIE BOWLS
Pode conter sementes

YO’GRANOLA [V]  5,5€
Iogurte, granola, mel e frutas frescas
SMOOTHIE BOWL DE BAGAS [V]       7,5€
Frutos silvestres, iogurte, banana 
e chia, c/ topping de frutos  
vermelhos e granola
CACAOBANA SMOOTHIE BOWL [VV]   7,5€
Banana, abacate, cacau e leite 
vegetal, c/ topping de banana, frutos 
secos, granola e chocolate negro 
SMOOTHIE BOWL DETOX [VV][GF]  7,5€
Abacate, banana, maçã, espinafres, 
limão, gengibre e spirulina, c/ 
topping de fruta fresca e frutos 
secos
AÇAÍ BOWL [VV] 9,5€
Açaí c/ fruta fresca e granola

TUTTI FRUTTI
TUTTI FRUTTI 1 [VV][GF] 7,5€
Mix de frutas para 1 ou 2 pessoas
TUTTI FRUTTI 2 [VV][GF] 13,5€
Mix de frutas para 2 ou mais pessoas

PANQUECAS
AVENA [V] 7€
Massa de banana e aveia c/ iogurte 
natural e compota caseira de maçã
BAGA [V] 8€
Coulis de bagas, doce de leite e 
frutos vermelhos frescos
GUILTY [V]                      8,5€
Manteiga de amendoim, banana, 
amendoins caramelizados e chocolate 
quente
TROPICÁLIA [V]                8€
Creme de côco, creme de manga, 
ananás confitado em calda de hortelã 
e limão, farofa ácida de mandioca e 
lascas de côco torrado
GREEN [V] 8€
Massa de matcha c/ lemon curd, 
tangerina e kiwi

SALTY 8€
Crispy bacon, ovo estrelado, maple 
syrup, cebola crocante e rebentos
SPICY PUMPKIN [V] 8,5€
Doce de abóbora c/ gengibre e 
canela, creme de requeĳão, nozes e 
pecan caramelizadas
SIMPLES 4€
Panqueca simples (massa: branca, 
banana e aveia, matcha ou vegan)

EXTRAS: 
Mel                           1€
Caramelo salgado; chocolate quente; 
compota de maçã; creme de leite; doce 
de abóbora, gengibre e canela    1,5€ 
Iogurte; lemon curd; requeĳão     1,8€
Coulis de bagas; fruta fresca; 
frutos secos caramelizados; frutos 
vermelhos frescos; manteiga de 
amendoim; maple syrup               2€  
Bola de gelado                  2,5€

SOPA DO DIA        3€
Pergunte ao nosso staff!

BAGELS
Bagel de sementes 

BAGEL DE SALMÃO            9,5€
Salmão fumado, ricota, tomate seco, 
alface romana e pickle de pepino
BAGEL BACON & CHEESE      8,5€
Queĳo brie gratinado, bacon, ovo 
estrelado, alface romana e maionese 
de manjericão
BAGEL DE LEGUMES ASSADOS [V]      8€
Pink hummus, courgette, cenoura, 
beringela, rúcula e sementes de 
sésamo tostadas
BAGEL DE HALLOUMI [V]         9€
Queĳo halloumi, abacate, espinafres, 
tomate e maionese de manjericão
BAGEL TERIYAKI BEEF      9,5€
Desfiado de novilho em teriyaki, 
abacate, cebola crocante e rúcula
BAGEL DE COGUMELOS [V]        9€
Cogumelos salteados, abacate, tomate 
confitado, parmesão e rúcula
BAGEL PEANUT & CHOCOBANA [V]   8,5€
Manteiga de amendoim, banana, 
chocolate e amendoins caramelizados
BAGEL REQUEIJÃO & ABÓBORA [V]   9€
Requeĳão, doce de abóbora c/ 
gengibre e canela, nozes e pecan 
caramelizadas

BAGEL DE FRUTOS VERMELHOS [V]   8,5€
Creme de mascarpone, coulis de bagas 
e frutos vermelhos frescos

TOSTAS & OVOS
Pode conter rebentos e/ou sementes

Tosta em batata doce [GF]                 +1€
 

AVOTOAST [V][LF]               7€
Esmagado de abacate c/ ovos bt*
BOTÂNICA [V]               9€
Cogumelos salteados em base de 
abacate, parmesão, tomate cherry 
confitado, rúcula e ovos bt*
FOREST [VV]                   8,5€
Espinafres salteados, tomate seco e 
tofu fumado em base de pink hummus, 
c/ folhas frescas e nozes
IBÉRICA                    9,5€
Presunto crocante, queĳo brie 
gratinado e cebola roxa caramelizada, 
c/ ovos bt* e salada
NORD                12€
Ricota e salmão fumado, c/ ovos bt*, 
rúcula, tomate cherry confitado e 
zest de lima
TERIYCOW [LF]              11€
Desfiado de novilho em teriyaki, 
em base de abacate, c/ ovos bt* e 
cebola crocante
DO IT  3€

INGREDIENTES À ESCOLHA: 
Cebola crocante; cebola roxa 
caramelizada; tomate cherry           1€
Abóbora caramelizada; espinafres; 
parmesão; queĳo brie; tomate seco     1,5€
Abacate; baba ganoush; pink hummus;  
ricota; salteado de cogumelos     2€
Presunto crocante; tofu fumado     2,5€
2 ovos bt*; crispy bacon           3€
Halloumi; novilho em teriyaki; 
salmão fumado                   3,5€

DIPS & CHIPS
FLORA CHIPS               3,5€
Chips de batata doce branca, laranja 
e roxa
VEGGIE FINGERS [VV][GF]       5,5€
Palitos de vegetais crus c/ mix de 
dips (pink hummus, baba ganoush, 
guacamole)
PINK HUMMUS [VV]       5,5€
Hummus de beterraba c/ tostas e 
palitos de vegetais

BABA GANOUSH [VV]       5,5€
Baba ganoush c/ tostas e palitos de 
vegetais
GUACAMOLE [VV][GF]      5,5€
Guacamole c/ flora chips e palitos 
de vegetais

PORTOBELLO 
NAPOLEON
Contém rebentos e sementes

PORTOVEGAN [VV][GF]           8,5€
Cogumelo portobello c/ redução de 
tomate, layers de courgete, cebola 
roxa, beringela e abacate laminado
PORTOBACON [GF]         9€
Cogumelo portobello c/ redução de tomate, 
layers de bacon, parmesão gratinado, 
cebola roxa e abacate laminado

NINHOS
Contém rebentos

NINHO DE SALMÃO             11,5€
Abacate no forno recheado c/ salmão 
fumado e parmesão, em ninho de 
kataifi crocante, c/ gema de ovo 
bt*, sour cream, pickle de pepino e 
sementes de sésamo
NINHO DE BACON [LF]       10€
Abacate no forno recheado c/ bacon 
e mostarda de manga em ninho de 
kataifi crocante, c/ gema de ovo bt* 
e sementes de sésamo
NINHO VEGAN [VV]       9,5€
Abacate no forno recheado c/ redução 
de tomate, espinafres e manjericão, 
em ninho de kataifi crocante e 
sementes de sésamo

BOWLS
Pode conter sementes

THAIO                     13€
Caril de frango c/ arroz Basmati de 
côco e frutos secos, romã, folhas 
frescas e papadum
THUNNUS [LF][GF]       15,5€
Atum braseado c/ sésamo e teriyaki, 
quinoa c/ legumes assados, tomate 
cherry confitado e folhas frescas
ATLÂNTIDA                   14,5€
Pasta c/ pesto, salmão fumado, 
ricota, tomate cherry confitado, 
folhas frescas e frutos secos

VEGAN FLORA [VV][GF]       12€
Noodles crudívoros de courgete e 
cenoura c/ bolonhesa de tomate, 
cogumelos e folhas frescas
FARMER [VV][GF]             13€
Arroz negro c/ portobello, courgete 
e cebola roxa grelhados, abóbora, 
milho baby, feĳão fillet, abacate 
laminado e rebentos

MINI BURGUERS
FAUNO                     11€
Cheeseburguer de vaca c/ maionese de 
manjericão, folhas frescas e tomate, 
acompanhado c/ flora chips
CARDUME [LF]         13€
Hambúrguer de picadinho de atum com 
rúcula e tomate, molho chimichurri, 
em bolo do caco, acompanhado c/ 
flora chips
BOSQUE [VV]               8,5€
Hambúrguer vegan do dia em bolo do 
caco

DOCES CASEIROS
Vejam todas as opções na nossa montra de doces!

FATIA DE BOLO              3,5€
FATIA DE TARTE               4€
TARTELETE                    4,5€
BROWNIE DE CHOCOLATE [GF]  4€
MUFFINS              2,5€
COOKIES                 2€
BIG COOKIE               2,5€
BOLA DE GELADO        3,5€

*ovos bt - ovos cozinhados em sous vide, 
a baixa temperatura, adquirindo uma textura 
gelificada, clara mole e gema líquida. 

[V] - vegetariano; [VV] -vegan; 
[GF] - gluten free; [LF] - lactose free

IVA INCLUÍDO

Se sofre de alguma intolerância ou alergia 
alimentar por favor avise o nosso staff

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, 
incluindo o ‘couvert’, pode ser cobrado se 
não for solicitado pelo cliente.

F&F-Menu-Dia-A3-PT.indd   1F&F-Menu-Dia-A3-PT.indd   1 22/03/23   17:1722/03/23   17:17

Fauna & Flora- Produção






































































































































































































































































SAZONAL, SAUDÁVEL, FRESCO E 
CASEIRO! COCKTAIL BAR, CAFÉ E 
SUMOS NATURAIS
 
instagram: faunafloralisboa
tiktok: faunaflora.tiktok

CAFÉS & LATTES
ESPRESSO                  1,1€
PINGADO      1,3€
ESPRESSO DUPLO               1,9€
AMERICANO      1,8€
MEIA DE LEITE                  2,8€
CAPPUCCINO      2,9€
GALÃO       2,8€
MOCHACCINO      3€

ICED COFFEE  1,8€
ICED COFFEE COM LEITE 2,7€
AFFOGATO  4€
Café com bola de gelado

CHOCOLATE QUENTE  3,2€

Opção:
Leite vegetal  0,5€

CHAI LATTE [VV]  3,8€
MATCHA LATTE [VV]  3,8€
AÇAÍ LATTE [VV] 3,8€
GOLDEN LATTE [VV]  3,8€
Curcuma, gengibre
CARAMEL LATTE [V]  3,8€

CHÁS E INFUSÕES
FLORA TEAS  2,5€
Por favor, pergunte ao nosso staff
FAUNA ICE TEA  2,5€
Por favor, pergunte ao nosso staff

GINGER DELIGHT  3€
O nosso chá de gengibre e limão

ENERGY SHOTS
BOOST  2€
Shot de gengibre, limão e curcuma
ALKALINE  2€
Shot de gengibre, limão, vinagre 
de cidra não filtrado e pimenta 
caiena

SUMOS NATURAIS E 
COCKTAILS S ÁLCOOL
SUMO DO DIA  3,5€
Por favor pergunte ao nosso staff
SUMO DE LARANJA  3,5€
GREEN FLORA  3,5€
Kiwi, banana, maçã, espinafres, 
gengibre e limão
LIMONADA COM GENGIBRE 3€
LIMONADA DE FRUTOS DO BOSQUE   3€
PASSION COCKTAIL 4€
Maracujá, manjericão e lima
MOJITA COCKTAIL 4,5€
Mojito sem álcool

SMOOTHIES
SMOOTHIE DO DIA  4,5€
Por favor pergunte ao nosso staff
SUNNY [VV]  5€
Abacate, abacaxi, maçã, leite 
vegetal, espinafres e aveia
BANA [VV][GF]  5€
Banana, manteiga de amendoim e 
leite vegetal
PARADISE [V]  5€
Banana, morango, bagas, iogurte e 
flocos de aveia

DREAMY [VV][GF]  5€
Açaí, goji, banana, bagas, leite 
vegetal e chia

  
DRINKS
ÁGUA 1,5€
Sem gás / com gás / tónica
REFRIGERANTES 2,5€
Coca-cola / coca-cola zero / sprite 
/ ginger ale
KOMBUCHA 4€
CERVEJA 
Sem álcool 2,5€
Preta 2,5€
Artesanal 3,5€
CIDRA  3€

SANGRIAS
        COPO   JARRO 1L  JARRO 1,5L  

BRANCA       7€   23€   33€
TINTA        7€   23€   33€
ESPUMANTE       9€   25€   35€
FAUNA & FLORA STYLE 10€  28€   38€ 

VINHOS
BRANCOS
BEYRA BIO (BEIRA INTERIOR)     16€
COPO                     4€
BEYRA SAUVIGNON BLANC (BEIRA 
INTERIOR)                    19€
COPO                      5€
PEDRA ESCRITA (DOURO)                29€
CASTELO D’ALBA BIO (DOURO)  19€
COPO                     5€
LACRAU MOSCATEL GALEGO RESERVA 
(DOURO)                    31€
POÇAS RESERVA (DOURO)       25€

M.O.B. LOTE 3 (DÃO)         18€
COPO  4,5€
SIDÓNIO DE SOUSA (BAIRRADA)   25€
DONA MARIA AMANTIS (ALENTEJO)  29€
J. PAUL & BENOIT DROIN CHABLIS 1ER 
CRU MONT DE MILLIEU (FRANÇA)    77€
DOMAINE BOHRMAN PULIGNY MONTRACHET 
1ER CRU LA GARENNE (FRANÇA)   150€

TINTOS
BEYRA BIO (BEIRA INTERIOR) 16€
COPO 4,5€
BEYRA NATURAL BIO 
(BEIRA INTERIOR)                   21€
COPO 6€
CASTELO D’ALBA BIO (DOURO)   19€
COPO  5€
POÇAS RESERVA (DOURO)       25€
M.O.B. LOTE 3 (DÃO)         18€
COPO  4,5€
SIDÓNIO DE SOUDA (BAIRRADA)   25€
DONA MARIA AMANTIS (ALENTEJO)  30€
PEDRA ESCRITA (DOURO) 33€
PEDRA ESCRITA RESERVA (DOURO)  76€
PIO CESARE NEBBIOLO LANGHE    49€
CONFURON COTETIDOT GEVREY CHAMBERTIN 
1ER CRU CAIPILLOT (FRANÇA)       220€
  
VERDES
SOALHEIRO TERRAMETTER BIO   30€
SOALHEIRO GRANIT  23€

ROSÉ
BEYRA CUVÉE ESPECIAL 34€
M DE MINUTY (FRANÇA) 28€
CHATEAU MINUTY 281 (FRANÇA) 112€

ESPUMANTES/CHAMPAGNE
BILLECART SALMON BRUT RESERVE 90€
SOALHEIRO NATURE PUR TERROIR 37€

[V] - vegetariano; [VV] -vegan; 
[GF] - gluten free; [LF] - lactose free

IVA INCLUÍDO

Se sofre de alguma intolerância 
ou alergia alimentar por favor 
contacte o nosso staff

Nenhum prato, produto alimentar 
ou bebida, incluindo o ‘couvert’, 
pode ser cobrado se não for 
solicitado pelo cliente.
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WELCOME BITES                                                           4€

ENJOY N’SHARE
BEET CARPACCIO [GF][VV]                                                    6€
Carpaccio de beterraba com alcaparras,  maionese de alho negro e 
açafrão, laranja e  pastinaca

VEGGIE FRITTERS [VV]                                                        6€
C/ molho de caju, hortelã e pepino

NAANY                                                                             7€
Pizza naan de salame picante ou vegetariana

TOSTAS DA FAUNA                                                        11,5€
Mix de 4 mini tostas com proteína animal 

TOSTAS DA FLORA [V]                                                          10€
Mix de 4 mini tostas vegetarianas

CHEESY [V]                                                                   8,5€
Cubos de brie panado com compota

CRU [LF]                                                                        16€
Tártaro de novilho maturado

DIPS & CHIPS
FLORA CHIPS [VV]                                                                4€
Chips de batata doce com maionese de manjericão

GUACAMOLE [VV]                                                                 5€
Guacamole c/ totopos

VEGGIE FINGERS [VV][GF]                                             5,5€
Palitos de vegetais crus c/ mix de dips



COCKTAILS DA CASA
Todos os ingredientes de frutas/ plantas são 
produzidos de forma artesanal

GARDEN M’SOUR                           12€
Infusão de vodka, matcha e casca de 
laranja c/ limão e laranja
PINE & GINGER                                        12€
Rum blanco, rum oro, sumo de ananás 
grelhado, limão e ginger beer 
ORANGE SUN                                           12€
Gin, campari, laranja e xarope cítrico
SPICY HONEY                                          12€
Tequilla, lima, xarope de mel, xarope 
de framboesa e tabasco
FAUNA COCKTAIL                                          12€
Whisky, rum oro, Porto tinto, cordial 
de ananás e chai, sumo de ananás 
grelhado, xarope de mel e solução 
salina
GOLDEN SPRING                                        12€
Whisky, triple sec, limão, xarope de 
mel e St Germain
SUMMERTIME                                           12€
Gin, aperol, St Germain e lima

COCKTAILS 
CLÁSSICOS
Todos os ingredientes de frutas/ plantas são 
produzidos de forma artesanal

MOJITO                                         10€
MARGARITA                                           10€
MOSCOW MULE                            10€
Vodka, sumo de limão, ginger beer e 
espuma de gengibre
NEGRONI                                          12€
Gin, campari e vermouth rosso
CLOVER CLUB                            12€
Gin, xarope de framboesa, vermouth 
seco, limão e clara de ovo
APEROL                                          10€
PISCO SOUR                                          12€
Pisco, lima, açúcar, clara de ovo e 
tabasco

ESPRESSO MARTINI                                          10€
Vodka, licor de café, espresso e 
bitter de cacau e café
BASIL SMASH                                          12€
Gin, limão, açúcar e manjericão

MOCKTAILS
PASSION FRESH                             6€
Maracujá, laranja, lima, xarope de 
mel, água c/ gás
FRUIT LOOP                                 6€
Laranja, xarope de framboesa, limão e 
tónica de matcha
TRÓPICO                              6€
Sumo de ananás grelhado, puré de 
côco, lima e xarope de mel

GINS(5CL)

BOMBAY SAPHIRE        10€
GIN MARE                       12€
HENDRICKS                             11€
TANQUERAY RANGPUR                      12€
SHARISH                              12€
MONKEY 47                        14,5€

SANGRIAS
         COPO   JARRO 1L  JARRO 1,5L  

BRANCA       7€   23€   33€
TINTA        7€   23€   33€
ESPUMANTE       9€   25€   35€
FAUNA & FLORA STYLE 10€  28€   38€

CERVEJA & CIDRA
CERVEJA    
Pressão                       1,8€
Sem álcool/ Preta                       2,5€
Artesanal                        3,5€
CIDRA                                    3€



SOFT DRINKS
ÁGUA        1,5€
Sem gás/ com gás/ tónica
REFRIGERANTES                      2,5€
Coca-cola/ coca-cola zero/ sprite/ 
ginger ale
KOMBUCHA                               4€

CAFÉ                         1,1€

VODKA(6CL)
    
GREY GOOSE                       12€
STOLICHNAYA                              12€
ERISTOFF                        8€

WHISKY & COGNAC(6CL)

JAMESON BLACK BARREL                     16€
NIKKA FROM THE BARREL                         14€
LAPHROAIG                        14€
JACK DANIEL’S                       12€
BULLEIT BOURBON                          12€
HENESSY V.S.                                12€

RUM(6CL)

DIPLOMÁTICO                        12€
KRAKEN                                    10€
BACARDI AÑEJO                       8€

TEQUILA & MEZCAL(5CL)

OLMECA BLANCO                                7€
OLMECA REPOSADO                                7€

PATRON SILVER                                10€
PATRON REPOSADO                                11€
CLASSE AZUL REPOSADO            19€
MEZCAL METEORO ESPADIN        12€

VERMOUTH, LICORES 
& APERITIVOS(6CL)

CAMPARI                              8€
MARTINI BITTER                        8€
MARTINI FIERO                             7€
VERMOUTH ROSSO                            6€
VERMOUTH DRY                                6€
BAILEYS                                  8€
FRANGELICO                                8€
JÄGERMEISTER                                8€
LICOR BEIRÃO                                7€
AMARGUINHA                                7€
LIMONCELLO                                7€
DISARONNO                                10€ 

DIGESTIVOS(5CL)

CRF                                      8€
CACHAÇA LEBLON                                7€
PISCO                                     12€

IVA INCLUÍDO

Se sofre de alguma intolerância ou alergia alimentar 
por favor avise o nosso staff.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o 
‘couvert’, pode ser cobrado se não for solicitado ou 
aceite pelo cliente



GOODIES & SNACKS
BAGEL BACON & CHEESE                                                     8,5€
Queĳo brie gratinado, bacon, ovo estrelado, alface romana e maionese 
de manjericão

BAGEL DE HALLOUMI [V]                                                       9€
Queĳo halloumi, abacate, espinafres, tomate e maionese de manjericão

TOSTA RACLETTE [V]                                                         9€
Abacate, raclette, ovo bt*, sofrito, pó de beterraba e kale

FARM BURGER                                                                  14€
Hamburguer de novilho maturado em pão de brioche c/ maionese, mostarda 
dĳon, ketchup, pickles, queĳo cheddar e agrião, acompanhado c/ chips 
de batata doce

ROAST BEEF MELT                                                             10€
Rosbife com molho holandês, salada coleslaw e alcaparras, em base 
de brioche

KATSU CLUB                                                                         13€
Frango em panko, cogumelo portobello, ovo 6 minutos, alface romana, 
rebentos de soja e maionese de wasabi, em pão de brioche

SALADAS
BLOOM [VV][GF]                                                                     ??€
Salada ibérica , espinafres, couve roxa, amêndoa laminada, romã, 
tomate cherry e vinagrete de laranja 

SEASON [LF]                                                                     ??€
Alface romana, rúcula, presunto crispy, maçã verde, rabanetes e 
vinagrete com mel

GARDEN [V][GF]                                                                     ??€
Quinoa, beterraba, espuma de queĳo e trufa



TAKE YOUR TIME  
NINHO DE SALMÃO                                                           11,5€
Abacate no forno recheado c/ salmão fumado e parmesão, em ninho de 
kataifi crocante, c/ gema de ovo bt*, sour cream, pickle de pepino 
e sementes de sésamo

THAIO                                                                    13€
Caril de frango c/ arroz basmati de côco e frutos secos, romã, folhas 
frescas e papadum

BLOSSOM [V][GF]                                                           13€
Caril de legumes c/ arroz basmati de côco e frutos secos

THUNNUS [LF][GF]                                                     15,5€
Atum braseado c/ sésamo e teriyaki, quinoa c/ legumes assados, tomate 
cherry confitado  

YAKITORI DE SALMÃO [LF]                                                                   15€
Acompanhado com batata doce assada, couve romanesca, cebola roxa 
glaceada com molho hoisin, aioli de coentros 

ROBALO & TUPINAMBUR [GF]                                                                   16€
Robalo braseado, puré de tupinambur e batata doce, cenoura assada, 
tomate cherry, pak choi



SWEET TREATS  
GUILTY [V]                                                                   15€
Manteiga de amendoim, banana, amendoins caramelizados e chocolate

BAGA [V]                                                                     16€
Coulis de bagas, doce de leite e frutos vermelhos frescos

BROWNIE BITES [V][GF]                                                                     16€
Brownie de chocolate e mandioca com tuille de cacau, espuma de 
chocolate e gel de amêndoa amarga e lima  

*ovos bt- ovos cozinhados em sous vide, a baixa temperatura, adquirindo uma textura gelificada, clara mole e gema líquida

[V] - vegetariano; [VV] -vegan; [GF] - gluten free; [LF] - lactose free

                    IVA INCLUÍDO

Se sofre de alguma intolerância ou alergia alimentar por favor avise o nosso staff.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o ‘couvert’, pode ser cobrado se não for 
solicitado ou aceite pelo cliente.



SANGRIAS
                  COPO                    JARRO 1L                  JARRO 1,5L  

BRANCA       7€   23€   33€

TINTA      7€   23€   33€

ESPUMANTE       9€   25€   35€

FAUNA & FLORA STYLE              10€             28€              38€

VINHOS
BRANCOS

BEYRA BIO (BEIRA INTERIOR) 16€
COPO  4€

BEYRA SAUVIGNON BLANC (BEIRA INTERIOR) 19€
COPO  5€

QUINTA DA PEDRA ESCRITA (DOURO)                29€

CASTELLO D’ALBA BIO (DOURO)                                                  19€
COPO  5€

LACRAU MOSCATEL GALEGO RESERVA (DOURO)                         31€
POÇAS RESERVA (DOURO)                                                      25€
M.O.B. LOTE 3 (DÃO)                                                    18€
COPO                                                                       4,5€

SIDÓNIO DE SOUSA (BAIRRADA)                                          25€
DONA MARIA AMANTIS (ALENTEJO)                                   29€
J. PAUL & BENOIT DROIN CHABLIS 1ER CRU MONT DE MILLIEU 
(FRANÇA)                                                                   77€
DOMAINE BOHRMAN PULIGNY MONTRACHET 1ER CRU LA GARENNE
(FRANÇA)                                                                 150€
  



TINTOS

BEYRA BIO (BEIRA INTERIOR)                                         16€
COPO                       4€
BEYRA NATURAL BIO (BEIRA INTERIOR)                            21€
COPO                                                                               6€
CASTELLO D’ALBA BIO (DOURO)                                             19€
COPO                                                                         5€
POÇAS RESERVA (DOURO)                                                 25€ 
M.O.B. LOTE 3 (DÃO)                                                    18€
COPO                                                                  4,5€
SIDÓNIO DE SOUSA (BAIRRADA)                                             25€
DONA MARIA AMANTIS (ALENTEJO)                                           30€
QUINTA DA PEDRA ESCRITA (DOURO)                                                33€
QUINTA DA PEDRA ESCRITA RESERVA (DOURO)                                   76€
PIO CESARE NEBBIOLO LANGHE                                             49€
CONFURON COTETIDOT GEVREY CHAMBERTIN 1ER CRU CAIPILLOT 
(FRANÇA)                                                               220€

VERDES

SOALHEIRO TERRAMETTER BIO                                       30€
SOALHEIRO GRANIT                                                       23€

ROSÉ

BEYRA CUVÉE ESPECIAL                                                    34€
M DE MINUTY (FRANÇA)                                                    28€
CHATEAU MINUTY 281 (FRANÇA)                                            112€

ESPUMANTES/CHAMPAGNE

BILLECART SALMON BRUT RESERVE                                            90€
SOALHEIRO NATURE PUR TERROIR                                       37€

               IVA INCLUÍDO


